SOldebre, SCCL pu nts Varietats

Morrut

Tipus de produccio
Produccio convencional

Zona d’origen
Tortosa (Baix Ebre), DOP Oli del Baix Ebre-Montsia

Contacte
https://www.olisoldebre.com/

Aureum Morrut 86,24 Premis

Descripcio sensorial de [oli

Oli verge extra d’afruitat madur amb notes herbacies molt lleugeres i un re-
cord general dametlles, amb un fons de fruites exotiques poc definit. El pas
de boca és fluid i acaba amb un amarg i picant lleugers i poc dominants.
Les notes aromatiques retronasals contrasten amb la via olfactiva directa,
ja que ara son meés evidents els matisos de fulles i carxofa, tot i que la nota
final dominant és ametllada, fet que confereix suavitat al conjunt.
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Aureum Sevillenc
Soldebre, SCCL
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85,06

punts

Premis

Varietats
Sevillenca

Tipus de produccio
Produccio convencional

Zona d’origen
Tortosa (Baix Ebre), DOP Oli del Baix Ebre-Montsia

Contacte
https://www.olisoldebre.com/

Descripcio sensorial de [oli

Oli verge extra d’afruitat verd intens. Aroma verda, amb matisos que com-
binen notes herbacies, com la gespa acabada de tallar, lametll6 i el platan
verd, juntament amb tocs de fulles dolivera, tomatera i carxofa. La sensacio
en boca és robusta i astringent, que potencia la nota amarga que presen-
ta al final de la llengua; un cop empassat, desenvolupa un picant intens,
pero equilibrat amb la resta de percepcions. La sensacio final, en laspecte
aromatic, és d'un oli verd i amb notes de fulla dolivera.
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